GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE

Material Melamin Thermoplast TPE
(SAN, SMMA, PP, PBT, ABS, PS, PE)
Mikrowelleneignung Nein Ja, ORNAMIN Geschirr bitte nur befullf erwé&rmen, max. | Nein

2 Minuten bei 600 Watt (generell gilf: Unsere Produkte
sollten nicht mit einem verschlieBenden Deckel in der
Mikrowelle erhitzt werden, dies kann unter anderem
zu Verformungen fuhren)

Splulmaschinenfest

Ja, bitte beachten Sie, dass die Nutzung von chlorhalfigen Reinigern ausdrucklich nicht empfohlen wird. Hier kann es
zu Beschadigungen an den Oberfl&dchen der Produkte kommen, was zu starken Verschmutzungen und Verfédrbungen
fUhren kann.s**

Temperatur-
bestdndigkeit wdhrend der
Reinigung

Dauerftemperaturen von -20°C bis 95°C, Kurzfristige Erwdrmung des Geschirrs auf100°C fur ca. 5 Minuten moglich.*

Thermodesinfektion

Ja*

Temperatur-
bestdndigkeit bei der Befll-
lung mit Nahrungsmitteln

Dauertemperaturen von -20°C bis
50°C, entsprechend Ublichen Speise-
femperaturen. Das ORNAMIN-Geschirr
eignet sich nicht als Kochgeschirr und
sollte nicht auf dem Herd oder ahnli-
chem eingesetzt werden.

Dauertemperaturen von -20°C bis 70°C, kurzfristige Erwdrmung des ORNA-
MIN-Geschirrs auf100°C fur ca.1Minute moglich. Das ORNAMIN-Geschirr eig-
net sich nicht als Kochgeschirr und sollte nicht auf dem Herd oder dhnlichem
eingesetfzt werden.

Bruchstabilitat

Ja (wird nicht gewdhrleistet bei falscher Einstellung der Spulmaschineg, falscher Handhabung oder mutwilliger
Zerstorung). Das Anschlagen an Kanten ist ausdrucklich zu vermeiden, hierbei kann das Dekor oder die Oberfldche
beschadigtr werden.

Reinigungshinweise

Reinigungs- Verwenden Sie keine Reinigungs- Bifte verwenden Sie nur handelsubliche Reiniger. Um die leuchtenden Far-
hinweise mittel, die Chlor oder starke Sduren ben zu schonen, raten wir zu chlorfreien Reinigern. Zur Infensivreinigung in
enthalfen. Tauchbd&dern kbnnen auch peroxid- oder chlorhalfige Reiniger verwendet

werden*
Besondere Biffe vermeiden Sie grundsatzlich das Ausscheuern mit Stahlschwdmmen oder Scheuermitteln, dies beschadigt die

hochglanzpolierte und verdichtete Oberfldche. Artikel aus Kunststoff sind leichter als Porzellan oder Glas, bifte achten
Sie beim Einsortieren in die Spulmaschine darauf, dass die Artikel nicht umfallen oder herumwirbeln kbnnen. Bei der
Benutzung einer gewerblichen Spulmaschine, sollfe das Geschirr direkt nach der Benuftzung vorgereinigt werden,
lange Austrocknungsprozesse kdnnen Verfarbungen und Ablagerungen mit sich bringen.

Insbesondere bei Kaffee- und Teeruckstdnden oder dem Einsatz von stark farbenden Gewlrzen und Lebensmitteln,
sollfe darauf geachtet werden, dass das Geschirr moglichst schnell in der Spulmaschine mit chlorfreien Reinigern
gereinigt wird. Ansonsten kann hier die Oberfléche stark beschadigt werden und es kann zu Verfdrbungen oder Ab-
lagerungen kommen.

Es sollte darauf geachtefr werden, dass nur vollstdndig getrocknete und abgekuhlte Artikel ineinander gestellt werden,
ansonsten kann es zu Verformungen kommen.

*Serviertablett 10299 und Tischset 701: Generell keine Erhitzung Uber 70°C mdglich. Das heiBt: keine SpUlmaschineneignung, keine Thermodesinfektion mdglich,
keine Intensivreinigung moglich, wir raten zum SpUlen unter flieBendem Wasser, mit materialschonenden Reinigungsmitteln.

** Thermoteller und -schalen mit montierten Griffkissen in der SpUlmaschine spUlen. Nach dem SpuUlgang die Griffkissen demontieren, den Innenraum mit warmem

Wasser durchspUlen und trocknen lassen.
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